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Rolada z indyka z suszonymi
pomidorami, serem feta i
oliwkami
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Pieknie prezentuje sie na stole. Sprawdzi sie zwtaszcza podczas uroczystosci i
imprez. Jednak jest tak prosta w przygotowaniu, ze moze by¢ serwowana jako

zwykte-niezwykte danie obiadowe, ktére sprawi, ze buzie domownikéw
usmiechng sie same.

Przygotowanie

Krok 1
Filet z indyka doktfadnie myjemy i przekrawamy, zeby uzyskac duzy ptat.

Mieso rozbijamy delikatnie przy pomocy ttuczka. Przyprawiamy solg i curry.

Krok 2
Pomidory suszone kroimy drobno. Fete kroimy w kostke. Oliwki kroimy w

plastry. Wszystko umieszczamy na filecie i zawijamy, po czym zwigzujemy.

Krok 3
Rolade umieszczamy w naczyniu zaroodpornym, podlewamy winem i
pieczemy ok. 1,5 godziny w temperaturze 170°C.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki:

1 filet z indyka

duza garsc¢ suszonych pomidorow
duza gars¢ oliwek zielonych

1 opakowanie sera feta

2 tyzki oleju

1 tyzeczka soli

1 tyzeczka curry

1 szklanka biatego wina
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