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Salatka bawarska Oséh: 3

Autor: Ania321 Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Z paréwek zdjgc ostonki i pokroi¢ je w Sredniej grubosci plasterki, a nastepnie
wrzuci¢ do duzej miski.

3-4 paréwki
% pora

1 mata cebula

Krok 2
Doda¢ pora pokrojonego w pétplasterki oraz cebule pokrojong w kostke. 3 ogérki kiszone
2 pomidor
Krok 3 P y
Ogérki kiszone pokroi¢ w pétplasterki i doda¢ do reszty sktadnikéw. 2 tyzki oliwy z oliwek
Krok 4 1 tyzeczka musztardy rosyjskiej
Doda¢ pomidory pokrojone w dos$¢ duza kostke. 1 tyzka octu winnego
Krok 5 Sol
Przygotowac sos: do szklanki wlac oliwe, doda¢ ocet winny i tyzeczke ostrej Pieprz

musztardy. Doktadnie wymiesza¢, aby sktadniki dobrze sie potaczyty, a
nastepnie wla¢ do satatki. Przyprawi¢ do smaku solg oraz duzg iloscig sSwiezo
zmielonego pieprzu.
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