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Salatka z grillowanym serem
halloumi
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Przygotowanie

Przygotowanie:

1. Na talerzu uktadamy rukole i polewamy jg wczesniej przygotowanym
sosem (oliwa z oliwek, cytryna i miéd) 2. Dodajemy pokrojone (ugotowane)
buraczki, ciecierzyce oraz winogrona. 3. Ser halloumi grillujemy na patelni i
dekorujemy nim naszg satatke. 4. Catos¢ delikatnie polewamy niewielkg
ilosScig sosu balsamicznego. Smacznego!
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Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

1 paczka rukoli

1 stoik ciecierzycy

2 ugotowane buraczki
20-30 winogron

1 opakowanie sera halloumi
4 tyzki oliwy z oliwek

2 tyzki soku z cytryny

2 tyzki miodu

sos balsamiczny
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