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Samosa - indyjskie pierozki

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1

Do miski przesyp make, dodaj proszek do pieczenia, sél i ciepte rozpuszczone
masto. Powoli dolewaj wode i zagniec sktadniki na gtadkie, elastyczne ciasto.
Przykryj ciasto kuchenng Sciereczky i odstaw na 20 minut.

Krok 2

Na patelni rozgrzej tyzke oleju, dodaj przyprawy i podsmaz na matym ogniu
przez 2-3 minuty, dzieki temu nadzienie nabierze intensywnego aromatu i
smaku. Nastepnie dodaj drobno posiekany czosnek i starty na drobnych
oczkach tarki imbir. Zamieszaj. Dodaj rozbite ttuczkiem (ale nie na papke -
powinny zostac grudki) ziemniaki, ugotowany groszek, kolendre, zamieszaj i
dus przez 3 minuty. Gotowy farsz zdejmij z ognia i odstaw do catkowitego
wystudzenia.

Krok 3

Podziel ciasto na mate kuleczki wielkosci orzecha wtoskiego. Kazdg kulke
rozwatkuj na placek o Srednicy ok 15 cm. Za pomoca ostrego noza kazdy
placek przetnij na pét. Z jednej potéwki uformuj stozek (jak wafelek do lodéw)
zlepiajac ze sobg brzegi. Do srodka przetdéz nadzienie i zaklej doktadnie
pierozek. Analogicznie przygotuj pozostate pierozki.

Krok 4

Rozgrzej olej w garnku lub gtebokiej patelni. Smaz samosy po kilka sztuk na
raz az beda ztocistobrgzowe. Ostroznie wyjmij z ttuszczu i odsgcz na tyzce
cedzakowej a nastepnie na reczniku papierowym. Lekko wystudzZ i podawaj
gdy sg ciepte.Smacznego!

Wskazowki

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto na pierozki:

250 g maki pszennej tortowej

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
60 ml rozpuszczonego masta taciate
0,5 tyzeczki przyprawy curry

1 ptaska tyzeczka soli

6 tyzek wody

Nadzienie:

500 g ugotowanych sypkich ziemniakéw

0,5 szklanki ugotowanego zielonego
groszku (moze by¢ z mrozonki)

1 cebula dymka

4 tyzki posiekanych lisci kolendry
0,5 tyzeczki mielonego kminku

1 zabek czosnku

1 cm kawatek Swiezego imbiru

0,5 tyzeczki przyprawy garam masala
0,5 tyzeczki przyprawy curry

1 ptaska tyzeczka soli

0,5 tyzeczki mielonej papryczki chilli
1 tyzka oleju

dodatkowo:

olej do gtebokiego smazenia
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