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Sernik chalwowo-waniliowy

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
Tortownice wytozy¢ papierem do pieczenia, nadmiar papieru wypusci¢ poza
forme.

Krok 2
Ciasteczka przetozy¢ do malaksera i rozdrobnic.

Krok 3

Masto roztopi¢ w rondelku. Ciasteczka przetozy¢ na dno tortownicy, zalac
roztopionym mastem i wymieszac. Mase ciasteczkowg rozprowadzi¢ po dnie
blachy i wyréwnac ugniatajgc. Odstawi¢ do loddéwki.

Krok 4
Chatwe pokruszy¢ i przetozy¢ do garnuszka, zala¢ Smietankg i mieszajac
podgrzewac do catkowitego rozpuszczenia i potgczenia masy. Ostudzic.

Krok 5

Twardg przetozy¢ do miski, doda¢ mascarpone, make, cukier i miksowac na
najmniejszych obrotach do potaczenia sktadnikéw. Ciggle miksujac dodawacd
stopniowo po jednym jajku. Wcigz miksujgc na matych obrotach, powoli
dolewac przestudzong mase chatwowa.

Krok 6
Schtodzony spdd wyciggna¢ z lodowki i wylaé mase.

Krok 7
Piec w piekarniku nagrzanym do 170°C przez 20 minut, nastepnie zmniejszy¢
temperature do 130°C i zapiekac¢ przez 70-80 minut.

Krok 8

Sernik stopniowo ochtadza¢, poczgtkowo otworzy¢ drzwiczki do piekarnika, po

20 minut wyciggna¢ z blachy i przestudzi¢. Wstawi¢ na noc do lodéwki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osoéb: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki:

200 g ciasteczek digstive

70 g masta taciate

300 g chatwy waniliowe]

1 laska wanilii

100 ml Smietanki kremowki taciata 30%
800 g twarogu sernikowego

200 g mascarpone

2 tyzki maki ziemniaczanej

1 szklanka cukru

5 jajek
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