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Sernik jezynowo-malinowy

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Maliny zmiksowac z 1 tyzka cukru i przetrzec przez sito.

Krok 2
Oddzielnie zmiksowac i przetrzed przez sito jezyny z tyzkg cukru.

Krok 3
Dno tortownicy o Srednicy 25 cm wytozy¢ papierem do pieczenia i
biszkoptami.

Krok 4
Kazda galaretke z 1 ptaska tyzeczka zelatyny oddzielnie rozpusci¢ w 150 ml
wrzacej wody.

Krok 5
Ser zmiksowac ze Smietanka, cukrem waniliowym i cukrem pudrem.Podzieli¢
na trzy czesci.

Krok 6

Do jednej czesci sera dodac przecier z malin i ptynng galaretke malinowa,
dostodzi¢ cukrem pudrem, zmiksowac, wyla¢ na biszkopty. Wtozy¢ do lodéwki
do stezenia.

Krok 7
Drugqg czesc¢ sera zmiksowac z galaretkg agrestowg, wyla¢ na stezony ser
malinowy, odtozy¢ do lodéwki.

Krok 8

Ptynna galaretke z owocéw lesnych wymieszac z jezynami ( odtozyc 2 tyzki).
Reszte zmiksowac z trzecig warstwg sera, dostodzi¢, wyla¢ na agrestowa
warstwe. Gdy ostatnia warstwa zacznie lekko teze¢, z odtozonego musu
zrobic kilka kropek i wykataczkg zrobi¢ dowolne wzorki. Sernik wtozy¢ do
lodéwki do catkowitego stezenia.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osoéb: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

80 dag biatego sera

1 szkl.Smietanki taciata 30 %
3 ptaskie tyzeczki zelatyny

1 galaretka malinowa

1 galaretka agrestowa

1 galaretka z owocow lesnych
1,5 szkl. malin

1,5 szkl. jezyn

2 tyzki cukru

10 dag cukru pudru

15-20 biszkoptéw okragtych

Cukier puder do smaku
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