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ygotowanie mMé&sy serowej
Wszystkie sktadniki na mase serowg zmiksowac razem.z roztopionym
wystudzony mastem faciatym

Przygotowanie ciasta

Make wymieszac z proszkiem do pieczenia i wysieka¢ z margaryng.Dodac
z6ttka,cukier puder i Smietane i szybko zagnies¢ ciasto,zeby tadnie sie
skleito.Odlozy¢ 1/4 ciasta do zamrazalnika.

Beza
Zmiksowac 5 biatek z 1 szklanka cukru i 1 tyzka maki i szczypta soli na
puszystg piane (ma by¢ dos¢ gesta). Rozgrzac piekarnik do 180stopni C.

Przygotowanie do wstawienia ciasta do pieca

Na spdd blachy wytozy¢ 3/4ciasta.Na ciasto wytozy¢ mase serowq ,na ser
pokroi¢ drobno odsaczone brzoskwinie ,przykryc je piana z ubitych biatek z
cukru. Wyjac ciasto z zamrazalnika i zetrze¢ na tarce na piane. Wstawic ciasto
do rozgrzanego piekarnika i piec na termoobiegu ok.70minut.odstawic ciasto
do wystygniecia i zimne wyjmowac z blachy.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Masa serowa

1kg sera biatego mielonego Mlekpol,
1 kostka masta taciate,

2 jajka,

1 szklanka cukru pudru,

Sok z 1 cytryny,

2 opakowania cukru waniliowego

Ciasto

3 szklanki maki pszennej,

3 tyzeczki proszku do pieczenia,
1 kostka margaryny ,

5 z6tte),

3 tyzki cukru pudru,

1 tyzka Smietany 18% taciatej

Beza

5 biatek,
1 szklanka cukru ,

1 tyzka maki

Dodatkowo

1 puszka brzoskwin

Sernik klasyczny z brzoskwiniami -Strona: 2


https://najlepszewkuchni.pl

