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Sernik na jogurtach

Danie: Podwieczorek,

Autor: Danuta Piecyk Osob: 4

Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Masa serowa:

Masa serowa

Galaretki rozpusci¢ w szkl. wody, odstawi¢ do lekkiego stezenia. Jogurty,
Smietane i ser biaty ttusty, zmiksowac. Do zmiksowanych jogurtéw dodac
Sniezke, miksowac przez 3 minuty. Nastepnie miksujgc dodawac po tyzce 1 opak. bitej Smietany (Sniezka)
galaretki.

450 g sera biatego ttustego

800 ml jogurtu naturalnego

3 opak. galaretki truskawkowej

1 szkl. wody przegotowanej
Dno tortownicy o wymiarach 27 cm wytozy<¢ biszkoptami, wyla¢ maseserowa,

wstawi¢ na chwile do lodéwki. Udekorowac sernik boréwkami i malinami,

odstawi¢ na 4 godziny. DOdatkOWO .

200 g biszkoptow podtuznych
Maliny

Borowki amerykanskie

Listki miety

Wiorki kokosowe
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