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Przygotowanie

Krok 1

Zaczynamy od spodu sernika. Mielimy ciastka i dodajemy do nich
rozpuszczone masto, mieszamy do uzyskania wilgotnych okruchow.
Wyktadamy je na dno tortownicy i porzadnie chtodzimy.

Krok 2
Sernik: rozpuszczamy biatg czekolade i pozostawiamy jg do ostygniecia.

Twardg doktadnie blendujemy, aby nie byto w nim zadnych grudek. taczymy

go z pozostatymi sktadnikami i blendujemy tylko do potgczenia sktadnikéw.
(nie dtuzej, poniewaz za bardzo napowietrzymy sernik i po upieczeniu
opadnie). Do masy serowej dolewamy ostroznie czekoladg i doktadnie
mieszamy. Wylewamy jg na schtodzony spdd i pieczemy w kapieli wodnej
przez 1h w 150 stopniach (z termoobiegiem). Upieczony sernik doktadnie
chtodzimy.

Krok 3

Pralina: na patelni rozpuszczamy midéd oraz masto. Masa zacznie sie mocno
pieni¢, ale tak ma by¢. Powoli dolewamy Smietanke, caty czas mieszajac.
Dosypujemy pokruszone orzechy i jeszcze chwile podgrzewamy. Masa
powinna widocznie zgestnied. Praling wylewamy na zimny sernik i mocno
chtodzimy. Po kilku godzinach podajemy! (pralina bedzie sie kruszy¢ przy
krojeniu). Smacznego! :)

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Sktadniki na sernik:

(blacha 26cm. Srednicy)

750 g twarogu 3krotnie mielonego
4 cate jajka

2 z6ttka

1,5 tyzki maki pszennej

1,5 tyzki maki ziemniaczanej

250 ml smietanki 36% taciata
250 g biatej czekolady

Skfadniki na spdd sernika:

1 duze opakowanie petnoziarnistych
herbatnikow

120 g masta 82% taciate
Sktadniki na praline:

5 duzych tyzek miodu

100 g masta 82% taciate

3 tyzki Smietanki 36% taciata

2 petne garsci orzechéw wtoskich
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