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Przygotowanie

Krok 1

Z masta, cukru, jajek, Smietany i maki wymieszanej z proszkiem do pieczenia
zagniesc jednolite ciasto. Rozwatkowac ciasto i wytozy¢ dno nattuszczonej
blaszki. Posmarowac cienkg warstwg dzemu brzoskwiniowego, posypac
delikatnie kakao w proszku.

Krok 2

Jajka ubi¢ z cukrem, doda¢ masto i mgke ziemniaczang. Nastepnie dodac
twardg, smietane, cukier waniliowy i ubijac¢ przez kilka minut. Najpierw
wytozy¢ troche masy serowej i utozy¢ kawatki brzoskwin, a nastepnie wylac
reszte masy twarogowe;.

Krok 3
Piec okoto 70-75 minut w temperaturze 160-170 stopni C. Po przestudzeniu
obficie posypac¢ cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 10
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

30 dag maki,

10 dag masta taciate,

10 dag cukru,

1 tyzeczka cukru waniliowego,

2 jajka,

20 ml kwasnej Smietany taciata,

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Masa serowa:

1 kg twarogu Mazurski Smak,

6 jajek,

40 dag cukru,

1 kostka masta taciate,

50 g maki ziemniaczanej,

200 ml kwasnej smietany taciata,

5-7 sztuk brzoskwin pokrojonych, bez
pestek,

1 opakowanie cukru z prawdziwa wanilig,
100 g dzemu brzoskwiniowego,
kakao,

cukier puder
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