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Biszkopty i amaretti pokrusz np. przy pomocy robota kuchennego anastepnie
potgcz z ptynnym mastem. Spdéd kwadratowej tortownicy o boku 23 cm wytdz
papierem do pieczenia, roztéz przygotowane ciasto i docisnij, aby uformowac
grubszg podstawe. Wstaw do lodéwki.

Krok 2

Jabtka umyj, obierz (jedno pozostaw nie obrane- wykorzystasz je do
dekoracji), przekréj na ¢wiartki, usuh gniazda nasienne, pokréj w grubsze
plasterki i zalej sokiem z cytryny.

Krok 3
Piekarnik rozgrzej do 160 stopni C (gdra, dot).

Krok 4
Biatka oddziel od zéttek i ubij na sztywna piane. Dodaj 50 g cukru i ubijaj, az
cukier sie rozpusci.

Krok 5

Masto zmiksuj z pozostatym cukrem na puszysty krem. Caty czas ubijajgc
dodaj zéttka, a nastepnie skoérke otarta z cytryny, twardg oraz budyh w
proszku. Do powstatej masy tyzkg wmieszaj biatka.

Krok 6

Na spdd ciasta roztéz plasterki obranych jabtek. Wyt6z mase twarogowsg i
wyréwnaj. Piecz przez 40-50 min (jesli wierzch zrobi sie zbyt rumiany, w
miedzyczasie nakryj papierem do pieczenia). Po wyjeciu ostudz do
temperatury pokojowe.

Krok 7

Zelatyne rozpus¢ w 40 ml goracej wody i ostudz. Schtodzong wczeséniej
Smietanke ubij na sztywno z cukrem waniliowym (przed ubijaniem Smietanke
nalezy schtodzi¢ przez min. 12h w temperaturze ponizej 60C). Potgcz z
zelatyng i roztéz na serniku. Udekoruj plasterkami jabtka, oprész mielonym
cynamonem, polej miodem.
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Skiladniki

spod:

100 g podtuznych biszkoptow
100 g ciasteczek amaretti

120 g roztopionego masta Laciate
masa sernikowa:

500 g twarogu mielonego Mlekpol
1 cytryna, starta skérka i wycisniety sok
500 g jabtek

3 jajka

150 g cukru

150 g miekkiego masta Laciate

1 opakowanie budyniu waniliowego w
proszku

bita Smietana:

250 ml smietanki taciata 30%

1 tyzeczka zelatyny

1 opakowanie cukru waniliowego
cynamon, mielony

miod ptynny
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