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Sernik z pierniczkami

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1

Do misy miksera wtozy¢ ok. 1/4 ilosci sera, ok. 1/3 ilosci cukru oraz catg maka
ziemniaczang. Miksowac na srednich obrotach miksera przez ok. 2 - 3 minuty,
aby wszystkie sktadniki doktadnie sie potaczyty.Dodac reszte sera, jajka,
cukier wanilinowy oraz reszte cukru i znéw miksowac¢ przez 1 minute na
wiekszych obrotach. Po raz kolejny do potaczenia sie sktadnikow. Wlac
Smietanke i miksowa¢, az wszystkie sktadniki dobrze sie potacza w jednolita,
gtadka mase.

Krok 2

Nagrzac piekarnik do 175 stopni C.Odtozy¢ pierniki do dekoracji, a reszte
pokroi¢ na kawatki (wieksza kostka). Doda¢ do masy serowej i delikatnie
wymieszac. Wytozy¢ do tortownicy o srednicy 24 cm i wstawic do pieczenia.

Krok 3

Na dno piekarnika lub na kratce obok tortownicy postawi¢ kekséwke z wrzacg
wodg wypetniong do ok. 2/3 objetosci.Zamkna¢ piekarnik i piec przez ok. 1
godzine. Stopniowo wyjmowac z piekarnika i studzi¢ sernik. Dla najlepszych
efektdédw po ostudzeniu schtodzi¢ sernik w lodéwce.Wierzch sernika
udekorowac odtozonym pierniczkiem oraz opcjonalnie polewg czekoladowa.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

1 kg zmielonego twarogu sernikowego
200 g pierniczkéw (np. w czekoladzie)
200 g cukru

30 g maki ziemniaczanej

200 g Smietanki kremoéwki 30% taciata
3 jajka

1 tyzka cukru wanilinowego
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