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Smakowite obwarzanki
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Przygotowanie

Krok 1
Obwarzanki przekrdj na pot.

Krok 2

1 matg cebule pokrdj w drobng kostke. Na patelni rozpus¢ masto. Dodaj
cebule i podsmazaj jg do uzyskania ztocistego koloru. Dodaj rozbite jajka i
wymieszaj do preferowanej przez Ciebie konsystencji jajecznicy. Dodaj sél i
pieprz do smaku.

Krok 3
Na drugiej patelni potéz plastry boczku i podsmazaj.

Krok 4
Awokado obierz i pokrdj na plasterki.

Krok 5
Pomidor umyj, osusz i pokrgj.

Krok 6

Obwarzanki posmaruj passatg pomidorowg i posyp oregano. Potdz plastry
sera i wtéz do rozgrzanego piekarnika do temperatury 180 stopni do
momentu roztopienia sera. Wytéz z piekarnika. Potéz boczek, awokado,
jajecznice, pomidor i zamknij potéwki. Opcjonalnie jako dodatek mozesz
dodac rukole. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skiadniki

2 obwarzanki

1 opakowanie sera zéttego Ztoty Mazur
Mlekpol

1 awokado

2 tyzki passaty pomidorowej
6 plastrow boczku

4 duze jajka

1 mata cebula

1 tyzka masta taciate

1 pomidor

oregano suszone

pieprz

sol

rukola (opcjonalnie)
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