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Smazony camembert z carpaccio
Z brzoskwini

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1

Make wsypujemy na gteboki talerz, dodajemy troche pieprzu. Jajko lekko
rozbijamy na drugim gtebokim talerzu. Butke tartg réwniez przesypujemy na
gteboki talerz. Sery camembert w tréjkaty, obtaczamy najpierw w mace,
potem w jajku, a na koncu w butce tartej. Smazymy na gorgcym masle, pod
przykryciem, na matym ogniu przez 10 minut z obu stron.

Krok 2

Odsaczone potéwki brzoskwini kroimy w cienkie plasterki i uktadamy na 4
talerzach. Umieszczamy na nich sery camembert i zurawine i dekorujemy
natkg pietruszki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

2 tyzki maki

pieprz czarny

1 jajko

60 g buiki tartej

2 sery camembert
2-3 tyzki masta

1 puszka brzoskwin
200 g zurawin

pietruszka do przybrania
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