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Smerfne babeczki z borowkami
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Przygotowanie

Krok 1

Do rondelka lub niewielkiego garnka przetéz mleko, kakao, cukier, masto i
potamang na kostki czekolade. Podgrzewaj na matym ogniu do rozpuszczenia
sktadnikéw, caty czas mieszajgc. Gdy skfadniki sie rozpuszcza, zdejmij z ognia
i odstaw do wystudzenia.

Krok 2

Oddziel biatka od zéttek i ubij je na sztywno. Zéttka przetéz do przygotowanej
wczesniej przestudzonej masy czekoladowej i doktadnie wymieszaj. Ciggle
mieszajgc dodaj magke z proszkiem do pieczenia i sodg oczyszczong. Mieszaj,
az do potaczenia skfadnikow. Na koniec delikatnie wymieszaj mase z ubitymi
biatkami (bez uzycia miksera) oraz dodaj umyte i osuszone boréwki.

Krok 3

Ciasto przet6z do papierowych foremek na babeczki. Dodaj go tyle, aby
pozostawic ok. 1-1,5 cm wolnej przestrzeni od wewnetrznej krawedzi. Piecz
30-35 minut w piekarniku rozgrzanym do 175°C. Po wytgczeniu piekarnika
otwdrz lekko drzwiczki na 10 minut przed wyjeciem muffinek. Upieczone
babeczki wyjmij z piekarnika i odstaw do catkowitego wystudzenia.

Krok 4

Przygotuj krem. Schtodzong Smietanke przelej do miski, miksuj przez minute
na wysokich obrotach miksera. Nastepnie, caty czas miksujac, dodawaj
porcjami ser mascarpone, przesiany przez sitko cukier puder i barwnik
spozywczy. Miksuj catos¢ przez ok. 2 minuty. Barwnik dodawaj powoli i w
matej ilosci, az do osiggniecia okreslonej intensywnosci koloru.

Krok 5
Tak przygotowany krem przetéz do worka cukierniczego i udekoruj nim
babeczki. Wstaw do lodéwki na ok. 1 godzine. Smacznego!
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Danie: Deser,

Osob: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Ciasto:

3 mate jajka

1 szklanka maki pszennej tortowe;j

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
1 ptaska tyzeczka sody oczyszczonej
50 g cukru

50 g czekolady deserowej lub mlecznej
2 tyzki kakao

75 ml mleka Mazurski Smak 3,2%

3/4 kostki masta taciate

100 g sSwiezych boréwek

Krem:

500 ml smietanki UHT 30% taciata
350 g mascarpone Mlekpol

75 g cukru pudru

niebieski barwnik spozywczy

Swieze bordowki
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