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Smietankowa babka mocca Oséh: 12

Autor: Kamila O Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Forme na babke posmarowac ttuszczem i wysypac butkg tartg. Przetozy¢ do
niej % ciasta, pozostate ciasto wymieszac z naparem kawy i je takze przetozyc

25 dag masta taciate

25 dag cukru

do formy. 1 opak. cukru waniliowego
Krok 2 4 jajka
Masto utrze¢ na puszysta mase, stopniowo dodawac cukier oraz cukier 50 dag maki pszennej

waniliowy. Nastepnie wbija¢ po 1 jajku i dalej uciera¢, doda¢ make

2,5 tyzeczki proszku do pieczenia
wymieszang z proszkiem do pieczenia oraz mleko, doktadnie razem Y P P

wymieszad. Y szkl. mleka taciate 3,2 %
Krok 3 3-4 tyzki naparu z kawy
Ciasto wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 180°C i piec okoto 60 minut. Po 40 dag $mietany kremowki taciata 36%

upieczeniu wyjgc¢ z piekarnika i ostudzic. 4-5 tyzek cukru pudru

Krok 4 1 tyzeczka kakao
Smietane ubié¢ z cukrem pudrem, cze$¢ $mietany potaczy¢ z kakao i 0zdobi¢

_ o _ _ Ttuszcz do formy
nig wystudzong babke, udekorowac ziarenkami kawy w czekoladzie.

Butka tarta do formy

Ziarenka kawy w czekoladzie
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