e -
‘ MLEKPOL

Sniadaniowe babeczki sernikowe

Autor: kuchenny Swiat

Przygotowanie

Krok 1

Ptatki mielimy na bardzo drobno, rozpuszczamy masto i mieszamy razem. Na
dno silikonowych foremek na babeczki wyktadamy po tyzeczce ptatkow
wymieszanych z mastem (reszte zostawiamy na gére) i ugniatamy.
Wstawiamy do lodéwki. Zelatyne rozpuszczamy w gorgcej wodzie |
odstawiamy do ostudzenia. Borowki myjemy. Serek przektadamy do miseczki,
dodajemy midd i mieszamy a nastepnie mieszamy z przestudzong zelatyna.
Wyjmujemy foremki z lodéwki. Na dno z ptatkéw wktadamy po 2 tyzki masy a
na niej uktadamy po kilka boréwek (zostawiamy kilka do dekoracji). Na
boréwki wyktadamy reszte masy serowej i reszte ptatkéw z mastem.
Wstawiamy do lodéwki na min. 1 godz. Wyktadamy z silikonowych foremek
(zanurzajgc na kilka sekund w gorgcej wodzie) dnem do géry. Dekorujemy
pozostatymi boréwkami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

1 szkl ptatkéw kukurydzianych kakaowych
1 tyzka masta taciate

280 g serka homogenizowanego
waniliowego

2 tyzki zelatyny

1/4 szkl gorgcej wody

1 tyzka miodu

125 g boréwek amerykanskich
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