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Stodkie pierniczki Os6b: 10

Autor: Sniezynka Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1 15 dag masta taciate
Midd, masto i cukier, cukier waniliowy wtozy¢ do garnka, podgrzac,
wymieszad, ostudzié. 25 dag miodu
1 szkl. cukru
Krok 2
Make wymieszac z kakao, proszkiem i przyprawg do piernikéw. Dodac¢ jajko, "2 kg maki pszennej
s6l, sode wymieszang z woda, miéd z mastem i zagniesc ciasto. 3 tyzki kakao
Krok 3 1 przyprawa do piernikow
Nastepnie rozwatkowac i foremkami o dowolnych ksztattach wykrawacd 1 tyzka cukru waniliowego

ciasteczka. Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce i wtozy¢ do

nagrzanego piekarnika. Piec okoto 12-15 minut w temperaturze 180°C. Szczypta soli

1 jajko
Krok 4

Upieczone, zimne pierniczki ozdobi¢ wedtug wtasnego upodobania. 1 tyzeczka sody oczyszczonej

1 tyzka wody
WSkaZ(,)Wki Y, tyzeczki proszku do pieczenia

Lukier
Ozdobi¢ wedtug wtasnego uznania.
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