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Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki

Krok 1

Na patelnie rozpusci¢ masto i oliwe. Dodac pokrojong w kosteczke cebuleoraz
drobno pokrojony boczek. Smazy¢ przez ok. 5 minut, co chwile mieszajac,
zeby nic sie nie przypalito. Poczekac az cebula sie zeszkli i zrumieni. Wlac 1 tyzka masta
wino i odparowywac przez p6t minuty.

200 g kurek

2 plasterki parzonego boczku

1/2 tyzki oliwy extra vergine

Krok 2 1 mata cebulka
Dodac kurki i mieszajgc smazy¢ na wiekszym ogniu przez okoto 2 minuty.

., . . . 1/4 szklanki biatego wytrawnego wina lub
Doprawic solg oraz swiezo zmielonym pieprzem.

bulionu

Krok 3 80 ml émietanki 30% lub 36%
Wilac¢ Smietanke, wymieszac i zagotowacd. Gotowac przez ok. 1 - 2 minuty co

chwile mieszajgc, na koniec doda¢ posiekany koperek. 1 fyzeczka posiekanego koperku
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