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Danie wywodzace sie z pakistahskiej tradycji kulinarnej. Kurczak w sosie tikka
masala to obowigzkowa pozycja w menu, dla tych ktérzy lubig kuchnie
hinduska.

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1

W garnku, na roztopionym masle podpiec czosnek i kolejno dodawac doniego
przyprawy: garam masala, papryke i kumin. Po 2-3 minutach doda¢ do tego
pomidory, cukier i sol. Przykry¢ garnek i dusi¢ na matym ogniu przez 15

- 2 szklanki passaty lub przecieru
pomidorowego

- 2 zmiazdzone zgbki czosnku

minut. - 2 tyzki klarowanego masta
Krok 2 - Lyzeczka ostrej papryKki
Dodac¢ $Smietanke taciatg i wymieszac. _ tyzeczka stodkiej papryki

- kyzeczka sproszkowanego kuminu

- 1 tyzeczka przyprawy garam masala
- 1 tyzeczka cukru

- Ya tyzeczki soli

- 125 ml Smietanki taciatej 30%

- 1 tyzka posiekanej natki pietruszki (do
dekoracji)
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