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Sos wisniowy z cherry i imbirem Oséh. 4

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 15 min

Aromatyczny i petny cudownie wyrazistych smakéw. Doskonale komponuje
sie z lodami, deserami i ciastami, ale sprawdzi sie tez jako dodatek do gofréw,
nalesnikéw czy racuchow.

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Miéd, imbir i gozdziki i cherry doprowadzi¢ do wrzenia, przykry¢ i odstawi¢ do
przestudzenia.

- 2 szklanki wydrylowanych wisni Swiezych
lub z syropu

- Ya szklanki wytrawnego cherry

Krok 2 L
. , L s . , - 2 -4 gozdzikow

Wisnie zmiksowac (krétko) i potgczycC z przestudzonym aromatycznym cherry,

uwazajac, by nie wpadty nam do sosu gozdziki. - szczypta imbiru

- 2 tyzki miodu

Wskazowki

Sos mozna przygotowac w wiekszych ilosciach i przechowywac zamkniety w
butelkach. Im dtuzej stoi tym lepszy.
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