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Strucla makowa z biala
czekolada i granatem
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Przygotowanie

Krok 1

Mleko podgrzac dodac drozdze po tyzce cukru i maki, odstawi¢ rozczyn do
wyrosniecia.Mgke przesia¢ dodac rozpuszczone i przestudzone masto, zottka i
rozczyn.Zagnies¢ i odstawi¢ do wyrosniecia.Biatka ubi¢ na sztywna piane
dodac kasze cukier, bakalie.Ciasto podzieli¢ na dwie czesci, wytozy¢ mase
zwing¢ rolade.Przetozy¢ na papier do pieczenia i zawing¢ dwukrotnie

podwijajgc brzegi.Przetozy¢ do formy keksowej i piec okoto 50 minut w 180 st.

Przestudzi¢ i pola¢ rozpuszczong biatg czekoladg , posypac pestkami granatu.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Strucla makowa z bialg
czekolada i granatem

3 1/2 szklanki maki, szklanka mleka
taciate, masto taciate, 6 zé6ttek, 5 dag
drozdzy, 5 tyzek cukru,

masa: puszka masy makowej, 6 biatek, 3
tyzki kaszy manny, tyzka cukru ze skérka
cytrynowa, 3 tyzki bakalii,,

dodatkowo biata czekolada, pestki granatu
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