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Przygotowanie Ciasto

Krok 1
Do garnuszka przektadam miéd, cukier, masto i przyprawe do piernika,
podgrzewam na matym ogniu do catkowitego rozpuszczenia sie sktadnikdw.

250 g maki pszennej,
125 ml ptynnego miodu,

Odstawiam do wystudzenia. 100 g drobnego cukru,
Krok 2 75 g masta taciate,
W osobnej misce tgcze ze sobg make z sodg i szczypta soli, hastepnie dodaje 1 mate jajko,

roztrzepane jajko i przestudzony ptyn. Zagniatam na gtadkie ciasto, dziele je

, . .. . : : . L 0,5 tyzeczki sod i,
na 2 czesci, owijam folig spozywczg i wstawiam do lodowki. yzeczKi S0dy 0C2yszCzone]

szczypta soli,

Krok 3

Blat posypuje lekko maka. Biore jedng czes¢ ciasta i rozwatkowuje na placeko 1 opakowanie przyprawy do piernika
grubosci ok 0,5 cm. Wykrawam pierniczki i uktadam je na wytozong papierem kolorowe cukeirki/draze do dekoracji lub
do pieczenia blache w odstepach ok. 1 cm. Pierniczki ozdabiam kolorowymi lukier

cukierkami.Wstawiam do rozgrzanego do 180 C piekarnika i pieke przez ok 10
do 12 minut. Gotowe pierniczki studze.
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