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asa makowa
Zmielony mak zalewamy wrzgcg wodg i po okoto 10 minutach odciskamy
przez gaze. Do odsgczonego maku dodajemy wszystkie bakalie,olejek
pomaranczowy, powidta,miéd oraz masto i doktadnie miksujemy. Biatka
ubijamy ze szczypta soli na sztywna piane i delikatnie mieszamy tyzka z masa
makowa.

Ciasto

Margaryne ucieramy z cukrem na puch i caty czas ucierajgc dodajemy po
jednym z6ttku. Nastepnie wlewamy mleko, i dodajemy przesiang make wraz z
proszkiem do pieczenia, Biatka ubijamy na sztywna piane i delikatnie
mieszamy tyzkg z ciastem. Na blaszke (20x30cm) wyscielong papierem do
pieczenia wylewamy potowe ciasta. Lyzka naktadamy w nieduzych odstepach
kupki maku i zalewamy resztg ciasta. Wstawiamy do piekarnika nagrzanego
do 180 pieczemy okoto 45 minut

Lukier
cukier puder ucieramy z sokiem z cytryny do uzyskania gtadkiej konsystencji.
Ciasto polewamy lukrem i posypujemy kandyzowang skérkg pomaranczowg
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Ciasto

6 jajek,,

szklanka cukru,,

2509 margaryny,,

1,5 szklanki maki pszennej,,

3 tyzeczki proszku do pieczenia,,

10 tyzek mleka

masa makowa

300 g suchego mielonego maku,
2 jajka,

2 tyzki roztopionego masta,

3 tyzki powidet Sliwkowych,

3 tyzki kandyzowanej skorki
pomaranczowe;j,

3 tyzki ptatkéw migdatéw,

3 tyzki posiekanych orzechéw wtoskich,
3 tyzki rodzynek,

4 tyzki miodu,

kilka kropel olejku pomaranczowego

lukier

1,5 szklanki cukru pudru,
3 tyzki soku z cytryny,

kandyzowana skérka pomaranczowa
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