T e -
‘ MLEKPOL

szarlotka biszkoptowa

Danie: Deser,

Autor: mileneczka5 0Oséb: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie skladniki

Krok 1

Biatka jajek ubi¢ na sztywna piane, dodac cukier i dalej ubijac az powstanie
gtadka masa. Potem stopniowo dodawac po jednym zéttku. Obie maki
przesiac i wymieszac z proszkiem do pieczenia. Doda¢ do masy i delikatnie 1 szklanka maki pszennej tortowej
wszystko wymieszac.

5 jajek

niepetna szklanka cukru

pot szklanki maki ziemniaczanej

Krok 2 200 g masta taciate
Nastepnie doda¢ miekkie masto i wymieszac, Ciasto przetozy¢ do blaszki

wysmarowanej ttuszczem i posypanej maka. Piec ok. 30 minut w temp. 180C

2. Umyte jabtka obrac i zetrze¢ na tarce o duzych oczkach, przetozy¢ do Sktadniki na mase jabtkowa:
garnuszka i gotowac ok. 30 minut. Na koniec doda¢ cukier waniliowy i 1kg jabtek

galaretke w proszku, wymieszac. Ostudzony biszkopt przekroi¢ na dwie czesci
i przetozy¢ ciepta masg jabtkowa. Przed podaniem posypac LEKKO wierzch
cukrem pudrem. 1 opakowanie galaretki agrestowej

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

2 opakowania cukru waniliowego

cukier puder do posypania
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