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T /avanie Skiladniki:

- 450 g maki pszennej tortowej

Przygotowujemy lody. Zéttka ucieramy z cukrem nad para (nad wrzacg woda
w garnku) tak aby miska nie dotykata wody. Mleko zagotowujemy w garnku i
wlewamy powoli do naczynia z zéttkami. Ubijamy catos¢ nad parg. Gdy masa - Ya tyzeczki soli
zgestnieje, garnek z wrzatkiem i naszg miske odstawiamy na bok i dalej

- 6 tyzek cukru pudru

_ _ L . - _ _ - 200 g masta
ucieramy az przestygnie. Smietanke taciatg ubijamy na sztywno i dodajemy
do masy z zéttkami. Mieszamy i przektadamy do naczynia w ktérym bedziemy - 90 g smalcu zimnego
mrozi¢ lody. Wktadamy do zamrazarki na kilka godzin. Mieszamy raz na jakis - 3-4 tyzek zimnej wody
czas. : ,
- 2 kg jabtek (winnych)
Krok 2 - 2 tyzeczki cynamonu

Przygotowujemy ciasto. Do miski przesiewamy make, dodajemy cukier, sél i

pokrojone w kostke masto i smalec. Miksujemy wszystko przez okoto 30 - 8 fyzek brazowego cukru

sekund. Dodajemy wode i jeszcze zagniatamy chwile. Ciasto musi potaczy¢ - 1 opakowanie cukru waniliowego

sie w kule. Sptaszczamy jg na placek i wktadamy do lodéwki na 30 minut. _ $mietanka taciata 30%

Krok 3

Jabtka obieramy i kroimy na ¢wiartki. Nastepnie usuwamy gniazda nasienne i LOdy S'mietankowe.
[ ]

kroimy na plasterki. Wktadamy do miski i posypujemy cynamonem, cukrem,

cukrem waniliowym i mieszamy. 0.5 | mleka 3.2%
- 0,5 I mleka 3,2%

Krok 4 - 150 - 200 g cukru
Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni C. Ciasto wyjmujemy z lodéwki i

dzielimy na dwie czesci. Pierwszg rozwatkowujemy na wielkos$¢ sSrednicy
formy do pieczenia. Wyktadamy ciastem tortownice (Srednica ok 27 cm) oraz - 250 ml Smietanki taciatej 30%
boki tortownicy wewnatrz. Wyktadamy jabtka i wyréwnujemy powierzchnie.

- 8 z6ttek

Krok 5

Drugg czesd ciasta rozwatkowujemy na wielkos¢ formy tak aby przykry¢

jabtka. Dociskamy brzegi ciasta aby je sklei¢. Nacinamy ciasto z géry w 5
miejscach i wstawiamy do piekarnika na ok 60 minut. Pieczemy na ztoto.

Krok 6
Smietanke taciatg ubijamy, ilo$¢ wg. uznania. Szarlotke podajemy z odrobina
bitej Smietany i lodami smietankowymi.
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