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Szybkie kubanskie Picadillo

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
Papryke umyj i posiekaj. Cebule pokrdj drobno. Oliwki pokrdj w plasterki.

Krok 2
Na duzej patelni, na Srednim ogniu usmaz wotowine wraz z papryka i cebula,
przez ok. 5-7 min.

Krok 3
Dodaj sos pomidorowy, oliwki, rodzynki i ocet. Doprowadz do wrzenia.
Zmniejsz ogien i gotuj na wolnym ogniu bez przykrycia przez 5-6 minut.

Krok 4
Podawaj z ryzem. Opcjonalnie posyp swiezg kolendrg. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

450 g chudej mielonej wotowiny

1 mata zielona papryka

Ya szklanki cebuli

1 puszka sosu pomidorowego

Y2 szklanki oliwek nadziewanych pimientos
Y4 szklanki rodzynek

1 tyzka octu jabtkowego

2 szklanki gorgcego ugotowanego ryzu

Swieze liscie kolendry
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