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Talarki ziemniaczane z kielbasa i s 3
cebula

Czas: Do 1h

Autor: Ania321 Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Cebule pokroi¢ w pidrka, kietbase w plastry.

Y4 kg ziemniakdw

2-3 cebule
Krok 2

: L ., . . ., 1 laska kietbasy
Na patelni rozgrzac oliwe, wrzuci¢ cebule razem z kietbasg i podsmazyc.

2-3 tyzki oliwy z oliwek
Krok 3

o > D o > . 1 papryka
Ziemniaki pokroi¢ w dosc cienkie plasterki i rowniez wrzuci¢ na patelnie.
Wymieszac. Papryka ostra mielona
Krok 4 Tymianek
Dusi¢ pod przykryciem przez 15-20 minut mieszajgc od czasu do czasu. Gatka muszkatotowa mielona
Krok 5 5ol
Dodac¢ pokrojong w paski papryke, wymieszac i smazy¢ na matym ogniu kilka Pieprz
minut.
Krok 6
Dodac przyprawy, wymieszac i smazy¢ wszystko razem jeszcze przez okoto 2-
3 minuty.
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