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Przygotowanie

Etap przygotowania spodu ciasta.

Ciasteczka pokruszy¢ drobno, czekolade gorzkg roztopi¢ w kapieli wodnej z
mastem i mlekiem, wymieszac¢ wszystko z pokruszonymi ciastkami na
jednolitg papke. Wytozy¢ nig podtuzng forme i witozy¢ do lodéwki.

Przygotowanie biatego kremu.
Kremowke ubic¢ na sztywno z cukrem, doda¢ mascarpone, cukier waniliowy,
wymieszac i natozy¢ na ciasteczkowy spdd.

Przygotowanie masy toffi.
Krowke (toffi) podgrza¢ z mastem, ostudzic¢ i wtozy¢ do rekawa kuchennego,
wyciska¢ pomatu na biatg mase kremowa.

Orzechy solone.
Na wierzch posypac orzeszkami solonymi.

Polewa czekoladowa.

Polac roztopiong czekoladg mleczng. Wtozy¢ do lodéwki najlepiej na catg noc.

Wskazowki

Najlepiej jes¢ ciasto na drugi dzien gdy spdd ciasta bedzie miekszy ;)

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ze smietanka laciata

Sktadniki na spdd ciasteczkowy:
150 g ciastek maslanych

50 g masta taciate

100 g gorzkiej czekolady

tyzka mleka taciate

Biaty krem:

250 g smietanki kremowki 36% taciata
100 g mascarpone

3 tyzki cukru

tyzka cukru waniliowego

Toffi i dodatki:

puszka toffi ok 350 g

tyzka masta Laciate

70 g solonych orzeszkéw

50 g mlecznej czekolady

2 tyzki smietanki kreméwki 36% taciata
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