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Tarta z jablkami i konfitura z
platkow rozy

Danie: Podwieczorek,

Osob: 6

Autor: Sniezynka Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Kruszonka
Do maki doda¢ masto, cukier, cukier z wanilig i zottko. Rozciera¢ palcami lub
siekac do powstania okruchdw ciasta.

1 gotowe ciasto francuskie
1/2 kg jabtek
2 tyzki konfitury z ptatkéw rézy

Ciasto francuskie wyjgc¢ z lodéwki i pozostawi¢ na p6t godziny wtemperaturze 1 tyzka posiekanych orzechéw wtoskich

pokojowej. 2-3 tyzki posiekanych orzechéw laskowych

Nastepnie wyjac z papieru, wtozy¢ do formy na tarte, docisng¢ dno i boki,
usung¢ nadmiar ciasta. Dno tarty naktu¢ widelcem, posmarowac konfiturg z Kruszonka
ptatkdw rézy.

1 szkl. maki tortowe]

Utozy¢ obrane i pokrojone jabtka, posypa¢ posiekanymi orzechami i 10 dag masta taciate
kruszonka. Wtozy¢ do nagrzanego do 170 stopni piekarnika i piec na ztoty 10 dag cukru
kolor.

1 tyzka cukru z wanilig

1 z6ttko
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