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Tarta z pora i ziemniakow

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
Ziemniaki obierz, umyj i ugotuj w osolonej wodzie. Przecisnij przez praske.

Krok 2

Make, masto pokrojone w kostke, jajko, tyzeczke soli i ¥~ tyzeczki cukru
zmiksuj w wysokim pojemniku do blendowania. Ciasto wyjmij i lekko zagniec.
Rozwatkuj na posypanym maka blacie na grubos¢ 2 milimetréw, a nastepnie
przetéz do formy na tarte. Ciasto wstaw do lodéwki na 15 minut, aby stezato.
Po wyjeciu naktuj widelcem, obcigz wysypanym na pergamin grochem i
podpiecz na jasny kolor w piekarniku o temperaturze 190°C, przez ok. 10-15
minut.

Krok 3

Pory pokrdj w drobne p6t krazki. Na patelni rozgrzej masto z odrobing oliwy.
Dodaj posiekany czosnek oraz pora. Dus pod przykryciem przez ok. 5-10
minut. Dodaj 100 ml smietanki i dus jeszcze przez chwile. Odstaw. Dopraw
solg, pieprzem i gatkg muszkatotowga. Po lekkim przestudzeniu dodaj 1 zéttko i
wymieszaj.

Krok 4

150 ml Smietanki wymieszaj z pozostatymi zéttkami. Dodaj ziemniaki i
bryndze. Doktadnie wymieszaj, az do powstania jednolitej masy. Dopraw solg
| pieprzem.

Krok 5
Na podpieczony spéd do tarty wytéz pora, a nastepnie mase ziemniaczana.
Wygtadz wierzch. Piecz w 160°C przez ok. 45 minut. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

250 g maki

125 g + 20 g masta taciate
1 jajo

1 tyzeczka soli

Y2 tyzeczki cukru

250 g ziemniakdéw

350 g pora

250 ml Smietanki UHT taciata 18%

100 g bryndzy koziej
1 zabek czosnku

3 z6ttka

sol

pieprz

gatka muszkatotowa

oliwa
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