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Przygotowanie

Zagniatanie ciasta
Z podanych sktadnikéw zagnies¢ ciasto, wtozy¢ na godzine do lodéwki.

Przygotowanie do pieczenia

Rozwatkowac ciasto dos¢ cienko (ok. 3mm) na papierze, wylepi¢ nim forme
do tarty (bez papieru). Na ciasto wytozy¢ papier do pieczenia i suchy ryz lub
fasole (aby réwno sie upiekto.

Pieczenie
Wstepnie podpiec ciasto przez 10 minut w temperaturze 200 stopni C. Potem
zdjgc papier i piec kolejne 20 minut w tej temperaturze.

Przygotowanie nadzienia
Sktadniki nadzienia zblendowacd i odstawi¢ na 10 minut.

Zapiekanie nadzienia

Wyla¢ mase na schtodzone ciasto. Piec okoto 30 minut w temperaturze 190
stopni C. Masa powinna by¢ Scieta. Po upieczeniu schtodzi¢ w lodéwce przez
kilka godzin.

Podanie
Na schtodzone ciasto wytozy¢ jezyny, mozna posypac cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 1
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skladniki na tarte

220 g maki pszennej,
125 g masta zimnego,
3 tyzki zimnej wody,
3 tyzki cukru pudru,

szczypta soli

Skladniki na nadzienie

600 ml jogurtu greckiego
3 jajka,

2 tyzki maki pszennej,
aromat waniliowy,

3/4 szklanki cukru pudru

Skladniki dekoracii

300 g jezyn
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