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Tartaletki z truskawkowym
kremem

Autor: najlepszewkuchni.pl

Maslane tartaletki na kruchym spodzie z truskawkowym kremem na bazie
serka homogenizowanego, to propozycja na pyszny i efektowny deser.
Truskawki mozna z powodzeniem zastgpi¢ innymi sezonowymi owocami, na
przyktad boréwkami, malinami czy jezynami.

Przygotowanie

Krok 1

Przygotuj tartaletki. Make i cukier puder wysyp na stolnice. Dodaj pokrojone
na kawatki masto i zagniataj, az do otrzymania kruszonki. Wbij jajko i zagniec.
Z ciasta uformuj kule, zawih w folie spozywczg i odtéz do lodoéwki na ok. 30
min.

Krok 2
Przygotuj krem. W misce umies$¢ masto i cukier. Utrzyj. Nastepnie dodaj serek
i doktadnie zmiksuj. Dodaj sok z cytryny lub limonki. Doktadnie wymieszaj.

Krok 3
8 foremek do tartaletek wysmaruj mastem. Piekarnik nagrzej do 180°C.

Krok 4

Podsyp stolnice maka i rozwatkuj ciasto na grubos¢ ok. 4 mm. Nastepnie
powycinaj okregi nieco wieksze, niz Srednica foremek. Wytéz foremki ciastem.
Spdéd tartaletek ponakiuwaj widelcem.

Krok 5
Tartaletki wstaw do piekarnika i piecz ok. 15 minut. Ostudz.

Krok 6
Truskawki umyj, osusz i usun szyputki. Pokréj na ¢wiartki.

Krok 7
Na ostudzone spody natéz krem. Udekoruj truskawkami. Przed podaniemwiéz
do lodéwki na min. 30 min. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,

Osbb: 8
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Tartaletki:

250 g maki pszennej
130 g masta taciate
60 g cukru pudru

1 jajko

Krem:

350 g serka homogenizowanego Rolmlecz
truskawkowy

100 g masta taciate
3 tyzki cukru pudru

1 tyzeczka soku z cytryny lub limonki

Dodatkowo:

400 g truskawek
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