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Tartaletki z musem sliwkowym
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Oryginalne tartaletki z musem sliwkowym sprawdza sie na kazdym przyjeciu.
Sa tatwe w przygotowaniu i warto je zrobi¢, mimo, ze ich przygotowanie
zabiera wiecej czasu.

Przygotowanie

Krok 1
Wszystkie sktadniki na ciasto mieszamy i zagniatamy na gtadka kule.
Owijamy ciasto w folie spozywczg i wktadamy do lodéwki na 1-2 godzin.

Krok 2
Przygotowujemy mus. Sliwki drylujemy i kroimy na mate kawatki. Zasypujemy
je cukrem i odstawiamy na kilka godzin.

Krok 3
Ciasto rozwatkowujemy i wylepiamy nim tartaletki. Wstawiamy je do lodowki
na po6t godziny.

Krok 4

Nastawiamy piekarnik na 180 stopni C. Tartaletki wyjmujemy z lodéwki i
kazda przykrywamy folig aluminiowg, na to sypiemy groch. Wktadamy do
nagrzanego piekarnika na 15 minut. Po tym czasie zdejmujemy folie z
obcigzeniem i pieczemy jeszcze przez 7-10 minut. Nastepnie odstawiamy do
przestudzenia.

Krok 5
Gdy sliwki puszczg sok, gotujemy je na matym ogniu pod przykryciem, az
zmiekna. Odstawiamy do przestudzenia i miksujemy.

Krok 6
Kilka sliwek do dekoracji kroimy na mniejsze kawatki. Musem sliwkowym
wypetniamy upieczone tartaletki. Dekorujemy wierzch kawatkami sliwek.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
Osob: 8
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Ciasto:

200 g maki pszennej
120 g masta

90 g cukru pudru

1 jajko

szczypta soli

Mus:

450 g sliwek + kilka do dekoracji
1 tyzka cukru

Dodatkowo:

40 g grochu suchego
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