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Torcik cappuccino

Autor: Kamila O

Przygotowanie

Ciasto

Biatka ubi¢ z cukrem na sztywno, dodac zéttka i wymieszane z woda.
Nastepnie dodac produkty sypkie ( mgke, proszek do pieczenia, kawe
cappuccino i delikatnie wymieszac tyzka. Podzieli¢ na 2 czesci i wyla¢ do
dwdch tortownic (21cm). Piec 25-30 minut w 190 stopniach.

Po upieczeniu i wystudzeniu ciasta podzielic na pét. Galaretke rozpusci¢ w poét
szklanki wody i wystudzic.

Masa
Smietanke faciatg ubié z cukrem, zagestnikami i tezejaca galaretka. Do ubitej
masy dodac 4 tyzki kawy cappuccino i delikatnie wymieszac.

Sktadanie tortu
Blaty ciasta nasaczy¢ roztworem kawy cappuccino i ew dodatkiem spirytusu
wg uznania. 3/4 kremu przetozy¢ placki, resztg posmarowac gore i boki.

Udekorowac¢ wedtug uznania.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Deser,
OsoOb: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto

Jajka 7 szt.

Maka pszenna 1 szkl.

Maka ziemniaczana 1 szkl.
Proszek do pieczenia 2 tyzeczki
Kawa cappuccino 1 szkl.
Cukier 1,5 szkl.

Woda 8 tyzek

Masa

Smietanka taciata 36% 700 ml
Zagestnik do Smietany 2 opak.
Galaretka cytrynowa 1 opak.

Cukier puder 2 tyzki

Poncz

Cappuccino 100 ml

Dodatkowo

Wiorki czekoladowe

Kakao
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