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ykonanie blatoW piernikowych
Przygotowac okragta forme o Srednicy ok. 23 cm, na spdd wytozy¢ papier do
pieczenia. Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni C (géra-dét). Do duzej miski
wsypac suche sktadniki: mgke, dodac cukier, kakao, przyprawe piernikowa,
kawe, cukier wanilinowy, cynamon, proszek do pieczenia, sode oraz szczypte
soli. Doktadnie wszystko wymieszac. Do rondelka wla¢ mleko z miodem,
dodac margaryne, wszystko wymieszac i podgrzac¢ do rozpuszczenia sie
margaryny i miodu, przestudzi¢. Do czystej miski wla¢ maslanke, dodac jajka
oraz rum. Wla¢ mieszanke mleka, margaryny i miodu i zmiksowa¢. Przelad
mokre sktadniki do suchych i zmiksowac na jednolita mase. Ciasto podzieli¢
na 3 réwne czesci. Pierwszg czesc ciasta tj. 1/3 wlac do okragtej foremki i
wstawi¢ do piekarnika, piec przez ok. 30 minut, do tzw. suchego patyczka.
Wyjg¢ ciasto z piekarnika i studzi¢ na kratce. Podobnie postgpi¢ z pozostatym
ciastem. Ostudzi¢ przed przetozeniem kremem.

Wykonanie kremu

Do suchej misy miksera wtozy¢ mascarpone i wla¢ Smietanke, dodac cukier
puder i ubija¢, az krem bedzie puszty i sztywny tj. ok. 5 minut. Pod koniec
ubijania doda¢ cynamon i Smietan-fix. Pierwszy krgzek ciasta potozy¢ na
paterze, skropic¢ 3 tyzkami wystudzonej kawy rozpuszczalnej, posmarowac 2
tyzkami powidet i wytozy¢ 1/3 ilos¢ masy. Powtdrzy¢ z dwoma krazkami,
reszte kremu rozsmarowac na wierzchu tortu. Wierz tortu udekorowac dripem
czekoladowym oraz szyszkami zrobionymi z marcepanu i migdatow. Wstawic
do lodoéwki na 3-4 godz. lub na catg noc.
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Torcik piernikowy

BLATY PIERNIKOWE:

400 g maki

300 g drobnego cukru

1 tyzka kakao

20 g przyprawy piernikowej

1 tyzeczka kawy rozpuszczalnej
1 tyzka cukru wanilinowego

1 tyzeczka cynamonu

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 tyzeczki sody oczyszczonej
150 ml mleka LACIATE 3,2%

3 tyzki miodu

250 g margaryny

300 ml maslanki MRAGOWSKIE]
3 jajka

3 tyzki rumu

KREM SMIETANKOWO-CYNAMONOWY:
500 ml schtodzonej Smietanki 36% taciata
250 g mascarpone

3 tyzek cukru pudru

2 op. smietan-fix

1 tyzeczka cynamonu

DODATKOWO

nasaczenie: 9 tyzek wystudzonej kawy
rozpuszczalnej

6 tyzek powidet sliwkowych

baton marcepanowy, migdaty przekrojone
na pot

drip cake:
100 g gorzkiej czekolady
100 g Smietanki 30% taciata

tyzka masta taciate
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