-
‘ MLEKPOL

Torcik z Dyni

Autor: isiawl23

Przygotowanie

Biszkopt

Biatka ubi¢ na sztywno, dodac z6ttka i cukier.Doda¢ make zmieszang z
proszkiem do pieczenia i lekko wymiesza¢.Wylac na forme do pieczenia.Piec
w temp. 160-180 st C ok 30.40 min. Po upieczeniu i wystygnieciu przekroi¢ na
po6t

Masa dyniowa
Puree z dyni wymieszac z przyprawami doda¢ Smietane kremoéwke ubic na
sztywno z cukrem pudrem

Masa kremowa

Szklanke mleka zagotowac . Pozostate mleko potaczy¢ z cukrem, maka,
dodac¢ do gotujgcego sie mleka, chwile gotowad. Masto zmiksowac ,dodacd
stopniowo ostudzony budyn, dalej miksujac.

Wskazowki

Na jeden biszkopt ktadziemy mase Dyniowa przykrywamy i ktadziemy mase
kremowa przyozdabiamy prazonymi pestkami dyni i wiérkami kokosowymi
oraz wykonanymi z dyni startej na tarce. Cato$¢ wktadamy do lodéwki zeby
stezato

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Ciasto

6 jaj
1 szklanka cukru krysztatu

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

masa Dyniowa

400 g puree z dyni
230 ml Smietanki kremoéwki 36% tACIATA
3 tyzki cukru pudru

0,5 tyzeczki cynamonu

Masa kremowa

200 g masta tACIATE

2 szklanki mleka tACIATE

1/2 szklanki cukru

2 tyzki maki pszennej

2 tyzki maki ziemniaczanej

1 opakowanie cukru waniliowego

1 opakowanie budyniu waniliowego
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