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Starannie oddziel z6ttka od biatek. Biatka ubijaj na sztywnga piane nastepnie
dodaj cukier i ubijaj do potaczenia sktadnikdw. Zéttka wymieszaj z proszkiem

do pieczenia i octem (jak kogiel mogiel) Mase biatkowg potacz z masa z zéttek

i dodawaj powoli wczesniej przesiang make. (jezeli chcesz upiec ciemny
biszkopt dodaj 3 tyzki kakao wraz z magka) Tortownice wysmaruj mastem.
Réwnomiernie wylej naszg powstatg mase w tortownicy. Wstaw do
rozgrzanego piekarnika 180 stopni C na ok. 25 minut.

Il ETAP - Krem
Schtodzong $mietanke miksujemy, az do uzyskania gestej Smietany
(konsystencja jak Smietana do gofréw) uwazaj, zeby nie przebi¢ Smietanki.

Ill etap - Biata czekolada

Jezeli masz mikrofaléwke rozpusc¢ czekolade w mikrofaldwce jesli nie,
przygotuj gorgcg kapiel. Wez rondel, wlej wody i zagotuj, mozesz rozpuscic
czekolade na parze badz wstaw miseczke do rondla, mieszaj czekolade az to
catkowitego rozpuszczenia. Gdy czekolada wystygnie, ale wcigz bedzie
ptynna przelej ja do masy Smietanowej i miksuj na niskich obrotach, az do
potgczenia sktadnikdw.

IV Etap - przektadanie biszkoptu

Biszkopt przedziel na 3 réwne czesci. Na pierwszy ptat biszkopta. Wytdz na
nim odsgczone maliny. Przykryj nastepnym ptatem, nasgcz go i posmaruj
réwnomiernie kremem i tak postepuj z kazdym ptatem biszkoptu. UWAGA:
Przygotuj teraz wszystkie stodkosci do dekoracji (rozpakuj z papierkéw)

V Etap - Polewa czekoladowa
Czekolade rozpus¢ w kapieli wodnej, dodaj masto i Smietane. Wymieszaj do
uzyskania jednolitej konsystencji. Réwnomiernie rozlej polewe na torcie.

VI Etap - Dekoracja

Pozostaje najprzyjemniejsza czes¢ czyli dekoracja. Musisz zrobic to szybko,
aby czekolada nie zastygta i dekoracja dobrze sie trzymata. Super bedzie
wygladac np. jajko niespodzianka, Kinder Bueno, Kinder Max, Ciasteczka
Oreo, kawatki czekolady, czekoladowa posypka
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Biszkopt

7 jaj

1 szklanka cukru

szklanka maki pszennej

1/4 szklanki maki ziemniaczanej
2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 tyzka octu

Jezeli chcesz otrzymac biszkopt ciemny
dodaj 3 tyzki kakao.

Krem smietankowy

Smietanka 30% taciata (schtodzona)- 750
ml

biata czekolada - 2 tabliczki po 100g

Polewa i przekladanie
biszkoptu

50 ml Smietanki taciata 30%
30 g masta taciate

polewa czekoladowa

200 g czekolady

maliny (mogg by¢ mrozone) lub inne
kwasne owoce

gorzka herbata do nasgczenia biszkoptu

Dekoracja

jajko niespodzianka
Kinder Bueno
Kinder Max
Ciasteczka Oreo
kawatki czekolady

czekoladowa posypka

Tort KINDER-OREO z kremem $mietanowym biatg czekolada i kwasnymi malinami Strona: 2


https://najlepszewkuchni.pl

