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Waniliowe babeczki z
brzoskwiniami

Danie: Podwieczorek,

OsoOb: 4

Autor: Sniezynka Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Ciasto:

Krok 1

2 szkl. maki pszennegj
Brzoskwinie obrad, podzieli¢ na potéwki, usuna¢ pestki.

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Krok 2

. _ , _ _ o 10 dag cukru pudru
Make przesiac, wymieszac z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem,
posieka¢ z mastem. Dodac¢ zéttko, sok z cytryny, cukier z wanilig, $mietane i 1 tyzka cukru z wanilig
zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i schtodzi¢ w lodéwce przez 20 minut. 1 764tko
Krok 3 12 dag masta Laciate
Nastepnie rozwatkowad, wylepi¢ foremki, naktu¢ widelcem, posypac startymi 2-3 tyzki émietany

biszkoptami. Utozy¢ potdwki brzoskwin, posypac cukrem z wanilig. Wiozy¢ do

nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec okoto 20-30 minut. 1 tyzka soku z cytryny

Krok 4
Upieczone ostudzi¢, wyjac z foremek.

Dodatkowo:

Krok 5 10 $rednich brzoskwin
Zimng smietanke z cukrem pudrem i Smietan fix ubi¢ na sztywna piane.

Napetni¢ szpryce cukierniczg, ozdobi¢ zimne babeczki. Utozy¢ Swieze maliny i
ptatki migdatowe. 3 tyzeczki cukru z wanilig

1/3 szkl. startych biszkoptéw

200 ml smietanki taciata 30 %
2 tyzki cukru pudru

1 Smietan-fix

Maliny

Ptatki migdatowe
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