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Waniliowe ciasto z morelami i
brzoskwiniami

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Biatko ze szczypta soli i cukrem waniliowym ubi¢ na sztywng piane.

Krok 2

Maki przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia, dodac starte na tarce o
duzych oczkach zimne masto, posiekad. Potaczy¢ z zéttkami, cukrem pudrem,
Smietang, octem i piang z biatka. Szybko zagnies¢ ciasto, podzieli¢ na 3
czesci.

Krok 3
Jedng czes¢ ciasta wiozy¢ na pdét godziny do zamrazalnika, a 2 czesci do
lodéwki.

Krok 4
Morele i brzoskwinie obrac ze skorki, wypestkowad, pokroi¢ na kawatki.

Krok 5

Ciasto z lodowki rozwatkowad, witozy¢ na wytozong papierem do pieczenia
blaszke o wymiarach 35/22 cm. Posypac butka tartg, wytozy¢ owoce,
oproszy¢ cukrem waniliowym. Na wierzch zetrze¢ na tarce o duzych oczkach
ciasto z zamrazarki. Blaszke z ciastem wstawi¢ do nagrzanego do 180°C
piekarnika i upiec na ztoty kolor okoto 35-40 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osoéb: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

3 szkl. maki tortowej

2 tyzki maki ziemniaczanej

30 dag masta Laciate

2 z6ttka

1 biatko

2 tyzki gestej Smietany taciata 36%
2 tyzeczki proszku do pieczenia

1 tyzka cukru waniliowego

15 dag cukru pudru

1 tyzka octu

Szczypta soli

Dodatkowo:

Y4 kg brzoskwin,
% kg moreli,
2 tyzki cukru waniliowego,

2-3 tyzki butki tartej
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