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Waniliowe paczki serowe Oséb. 8

Autor: Joanna Kryla Czas: Do 30 min

Do miski przesia¢ make, dodac serki, cukier, cukier waniliowy, proszek do
pieczenia i jajka, wszystko doktadnie wymieszac. Do ptaskiego garnka lub na
gteboka patelnie wlac olej rozgrzac go i zmniejszy¢ ptomieh. Matg tyzeczka
nakfadac porcje ciasta na umaczone rece i robi¢ mate kuleczki, smazy¢ na
Srednim ogniu na ztoty kolor z obu stron. Usmazone pgczki wyktadac na
recznik papierowy aby osaczyc je z nadmiaru tluszczu. Jeszcze gorace
posypywac cukrem pudrem. Smacznego!

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Do miski przesia¢ make, dodac serki, cukier, cukier waniliowy, proszek do
pieczenia i jajka, wszystko doktadnie wymieszac.

300 g serka homogenizowanego
waniliowego

3 mate jajka

Krok 2 : .
_ _ A o 3 tyzeczki cukru
Do ptaskiego garnka lub na gteboka patelnie wlac olej, rozgrzac go i
zmniejszy¢ ptomien. Matg tyzeczka naktadad porcje ciasta na umaczone rece i 2 szklanki maki (250 ml)
robi¢ mate kuleczki, smazy¢ na Srednim ogniu na ztoty kolor z obu stron. 1 tyzeczka cukru z prawdziwa wanilia
Krok 3 1 tyzeczka proszku do pieczenia

Usmazone paczki wyktadad na recznik papierowy, aby osaczy¢ je z nadmiaru
ttuszczu. Jeszcze gorgce posypac cukrem pudrem.

3 tyzki cukru pudru

1 | oleju rzepakowego
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