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Watrobkowe roladki

Autor: najlepszewkuchni.pl

Takich watrobek jeszcze nie jadtas! Pyszne kgski watrébkowe zawiniete w
plasterki boczku, to ciekawa i niecodzienna propozycja, ktéra zaskoczy
Twoich domownikow!

Przygotowanie

Krok 1
Watrébki i boczek przecinamy na potéwki. Papryke kroimy w cienkie plasterki.

Krok 2

Na kazdym plasterku boczku uktadamy 1 watrébke. Przyprawiamy solg,
pieprzem i czosnkiem granulowanym. Na sama goére uktadamy plasterek
papryki. Catos¢ zwijamy i spinamy wykataczka.

Krok 3
Podsmazamy na matym ogniu przez 5 minut z jednej i przez 5 minut z drugiej
strony.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Kolacja,

Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

15 watrébek drobiowych

15 plasterkéw boczku

Y papryki

1 tyzeczka soli

Y2 tyzeczki pieprzu

Y tyzeczki czosnku granulowanego

3 tyzki masta taciate
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