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Wigilijne pierozki z suszonymi Danic: Obiad,
sliwkami Os6b: 4

Autor: Niezapominajka Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Przygotowanie Ciasto:

Krok 1
W cieptym mleku rozpusci¢ masto. Do przesianej maki doda¢ mus z dyni,
szczypte soli, potgczy¢ z mlekiem i zarobi¢ ciasto. Przykry¢ i pozostawi¢ na 15-

35 dag maki pszennej

0,5 szklanki musu z dyni

20 minut. 0,5 szklanki cieptego mleka taciate
Krok 2 1 tyzka masta taciate
Suszone sliwki zala¢ na pét godziny gorgcg wodg, osgczy¢, drobno posiekac. Szczypta soli
Dodac skérke pomaranczowa i posiekane orzechy, doktadnie wymieszac.
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Krok 3 Nadzienie:

Na posypanej maka desce rozwatkowac ciasto, pokroi¢ w kwadraty, wiozy¢

porcje nadzienia 10 dag suszonych Sliwek kalifornijskich

Krok 4 2 tyzki skorki pomarahczowej
Pierozki doktadnie zlepié. Partiami wktada¢ do gotujgcej sie wody zdodatkiem kandyzowanej

soli. Gotowac okoto 3 minuty od chwili wyptyniecia na powierzchnie.

Wskazowki

Podawac z miodem i posiekanymi orzechami.

Garsc¢ posiekanych orzechéw wtoskich

Dodatkowo:

Miéd naturalny
Sol

Orzechy wtoskie
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