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Wytrawne muffinki z boczkiem i
szczypiorkiem

Autor: najlepszewkuchni.pl

Wytrawne muffinki to ciekawa alternatywa dla typowych sniadan czy tez
kolacji, a takze Swietna propozycja positku na wynos (na przyktad do pracy
lub szkoty). Dzi$ proponujemy wersje z boczkiem, serem zéitym, cebulg
dymka i szczypiorkiem. Chetni moga dodac¢ do masy rowniez suszone
pomidory.

Przygotowanie

Krok 1
Cebule, szczypiorek i boczek drobno pokrdj. Ser zetrzyj na duzych oczkach
tarki.

Krok 2

Na rozgrzang patelnie wrzuc boczek i usmaz go na chrupko. Nastepnie
zdejmij z patelni, pozostawiajgc na niej tluszcz, ktéry wytopit sie z boczku. Na
patelnie dodaj cebule i zeszklij. Przestudz.

Krok 3
Piekarnik rozgrzej do 180°C.

Krok 4

Do miski przesiej make z proszkiem do pieczenia. W drugiej misce zmiksuj
mleko z jajkiem i olejem. Suche sktadniki dodaj do mokrych i doktadnie
wymieszaj.

Krok 5
Do ciasta dodaj starty ser, boczek, cebule i szczypiorek. Posdl i popieprz, a
potem zndéw doktadnie wymieszaj.

Krok 6
Ciasto rozlej do foremek na muffinki, wypetniajgc je do ¥ wysokosci.

Krok 7
Muffinki wstaw do piekarnika i piecz okoto 25 minut. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie, Kolacja,
OsoOb: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

375 g maki pszennej

250 ml mleka taciate 3,2%
100 g wedzonego boczku

50 g sera Gouda Mlekpol

1 dymka wraz ze szczypiorkiem
1 jajko

2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 tyzki oleju

sol

Swiezo zmielony pieprz
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