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Wytrawne tarteletki z salatka

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1
Make posiekac¢ z mastem, dodac szczypte soli, zéttko i zimng wode. Zagniesc
ciasto, zawing¢ w folie i wtozy¢ na 1 godzine do lodéwki.

Schtodzone ciasto rozwatkowac i wylepi¢ posmarowane oliwg foremki.
Ponownie wtozy¢ do lodéwki na poét godziny. Nastepnie naktu¢ widelcem i
witozy¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika. Upiec na ztoty kolor, ostudzic.

Krok 3

Marchewke, jajka i ogérki pokroi¢ w kostke. Cebule i papryczke chili drobno
posiekac. Fasole osgczyc z zalewy i przela¢ przegotowang wodg. Wszystkie
sktadniki oprészyc¢ solg i pieprzem, skropi¢ olejem z bazylig, wymieszac.

Krok 4
Na dno tarteletek wiozy¢ po kawatku kapusty pekinskiej, napetnic satatka.

Krok 5
Utozy¢ wedline i ozdobi¢ kleksem z majonezu.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

1 szkl. maki pszennej
10 dag masta Laciate
1 zéttko

1 tyzka zimnej wody

Szczypta soli

Salatka:

1 ugotowana marchewka

2 ugotowane jajka

2 ogorki kiszone

0,5 cebuli czerwonej

0,5 szklanki czerwonej fasoli
S6l do smaku

Pieprz do smaku

0,4 papryczki chili

1 tyzka oleju z bazylig

Dodatkowo:

Majonez

2 liscie kapusty pekinskiej

4-5 plasterkéw poledwicy sopockiej
1 tyzka oliwy
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