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Zapiekanka makaronowa Danie: Obiad,
Autor: Bozena Kujawska Oséb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki

Krok 1

Makaron gotujemy w wodzie z dodatkiem kostki rosotowej przez 8 - 10 minuti
odcedzamy. Mtodg cukinie doktadnie myjemy, kroimy w plasterki i smazymy
na gtebokim ttuszczu kazdy plasterek z obu stron, a nastepnie zdejmujemy z 1 mtoda cukinia
patelni. Do ugotowanego makaronu wbijamy jajka, dodajemy pokrojong w

25 dag makaronu

1 kostka rosotowa

. o . 4 jajka
kosteczke mozzarelle, parmezan doprawiamy solg i pieprzem, dodajemy
cukinie i $émietane, mieszamy i przektadamy do naczynia zaroodpornego. 4 duze tyzki smietanki 18 % taciata
Naczynie wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 175 stopni C na 40 minut. 2 tyzki posiekanej natki pietruszki

Podajemy goraca.
Jemy goraca 2 tyzki startego parmezanu

150 g sera mozzarella Mlekpol
3 tyzki oleju do smazenia

sOl i pieprz do smaku
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