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Zapiekanka w bagietce

Autor: najlepszewkuchni.pl

Szybkie i proste sniadanie, ktére mozesz przyrzadzi¢ z ulubionymi
sktadnikami. Dobry sposéb na przygotowanie szybkiego positku, ktéry doda
nam energii na caty dzien.

Przygotowanie

Krok 1

Nagrzewamy piekarnik na 180°C. Cebule kroimy na p6t, nastepnie w pidrka.
Pieczarki myjemy, obieramy i kroimy w kostke. Na patelni rogrzewamy masto
i wrzucamy pieczarki. Doprawiamy solg i pieprzem. Podsmazamy je okoto 2-3
minut, az beda przyrumienione.

Krok 2
Szynke kroimy w kawatki (paski). Dodajemy do pieczarek i razem jeszcze
smazymy okoto 1 minuty.

Krok 3
Bagietke kroimy wzdtuz. Skrapiamy wnetrze oliwg. Naktadamy pieczarki wraz
z szynka. Na to ktadziemy starty ser i cebule.

Krok 4

Bagietke wstawiamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy okoto 10 minut.Po
wyjeciu mozemy posypac bagietke grubo posiekanymi listkami bazylii.
Podajemy z ulubionym sosem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Oso6b: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

1 bagietka
6 plastrow szynki lub boczku

Ok. 60 g startego zéttego sera, moze byc¢
tez mozzarella

Y% czerwonej cebuli

6 pieczarek

Y5 tyzeczki soli

Y5 tyzeczki pieprzu

1 tyzeczka masta Laciate
Oliwa

Listki bazylii do posypania

Dodatkowo:

Ketchup, majonez, musztarda
(opcjonalnie)
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