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Ziemniaczane knedle z serem

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1
Ser twarogowy wtozy¢ do miski, rozgnies¢ widelcem, dodac jajko, cynamon i
cukier, wymieszac.

Krok 2
Ugotowane ziemniaki przemieli¢ w maszynce, potaczy¢ z mgka, dodac jajko.

Krok 3
Szybko zagniesc ciasto, uformowac watki na posypanej makga desce, pokroic
na kawaftki.

Krok 4
Kazdy kawatek rozptaszczyd i utozy¢ porcje sera z cynamonem.

Krok 5
Doktadnie zlepic¢ i uformowac knedle.

Krok 6

Wode w garnku zagotowad, osoli¢, stopniowo wktadac¢ knedle i gotowac 2-3
minuty od chwili wyptyniecia na powierzchnie. Podawac polane miodem lub
syropem klonowym i posypane pestkami granatu.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,

Osob: 3
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

0,5 kg ugotowanych ziemniakéw

25 dag maki pszennej + do posypania
deski

1 jajko
Sol

Nadzienie:

30 dag sera twarogowego
1 jajko
1 tyzeczka mielonego cynamonu

1-1,5 tyzki cukru

Dodatkowo:

Miéd
Pestki granatu
Sal

Syrop klonowy
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