Ziemniaczane rogaliki z
marmolada

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Ugotowane ziemniaki przemieli¢ w maszynce do miesa lub przecisna¢ przez
praske.

Krok 2
Make wymieszac z proszkiem do pieczenia, przesia¢, dodac ziemniaki, masto,
jajka, cukier puder i szczypte soli, szybko zagnies¢ ciasto.

Krok 3

Nastepnie rozwatkowad, pokroi¢ na trojkaty o dowolnej wielkosci. Na kazdy
tréjkat natozy¢ porcje marmolady, zwingc¢ i formowac rogaliki. Utozy¢ na
wytozonej papierem do pieczenia blaszce i wlozy¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec na ztoty kolor w temperaturze 180°C.

Wskazowki

Upieczone rogaliki mozna oprészy¢ cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Os6b: 9
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

Y4 kg ugotowanych ziemniakéw
% kg maki pszennej

15 dag masta Laciate

15 dag cukru

3 jajka

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 szkl. marmolady
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