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Zupa z porow Oscb: 2

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Skladniki

Krok 1

Z poréw odcinamy zielone czesci i doktadnie myjemy pod biezgcg woda.
Kroimy na plasterki o grubosci 0,5 cm. Cebule obieramy i siekamy na drobng
kostke.Na patelni rozpuszczamy masto, wrzucamy pory razem z cebulg i caty 4 tyzki masta
czas mieszajgc doprowadzamy do ich zeszklenia.

3-4 pory

2 cebule

4 szklanki bulionu (moze by¢ z kostki)

Krok 2 kawatek szynki - 15 dag, pokrojonej na
Warzywa przektadamy do garnka, zalewamy bulionem. Dodajemy pokrojong plastry

w paski szynke i gotujemy na Srednim ogniu przez 20 minut. Kiedy pory bedg
miekkie, dodajemy topiony serek i mieszamy do rozpuszczenia. Zupe
doprawiamy sola, pieprzem i matg szczypta gatki muszkatatowej do smaku. 1/2 szklanki gestej smietany
Nastepnie dodajemy osolong i wymieszang z kilkoma tyzkami zupy $mietane, SOl

Doprowadzamy zupe do zagotowania.

10 dag tagodnego serka topionego

pieprz
Krok 3
Na talerzach zupe posypujmye serem i duzg iloscig natki pietruszki.Podajemy
z grzankami lub z bagietka.

szczypta gatki muszkatotowej
pot szklanki startego zéttego sera

pot garscie posiekanej natki pietruszki
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